¢) Mencionen en cudl de ellos vertieron
mas gotas de disolucién de yodo para
que el color permaneciera.

Conclusién

Expliquen si se confirmd su hipdtesis o no y
por qué. Propongan una manera de utilizar la
disolucién de yodo para detectar la presencia
de vitamina C en una disolucién. Argumenten
su método.

;Pueden cuantificar la cantidad de
disolucién de vitamina C con base en el nimero
de gotas del antiséptico de yodo agregadas?
Argumenten su respuesta.

Anoten sus conclusiones, y guarden su @
reporte en la carpeta de trabajo.

b) Cambio de temperatura

El nombre quimico de la vitamina C es &cido ascorbico.
Participa en el crecimiento y la reparacién de los tejidos.
Aunque esta presente en frutas citricas y otros productos
vegetales, suele administrarse como suplemento.

Sesion

Al dominar el fuego, nuestros antepasados aprovecharon su ener- 6
gia en forma de calor para cocer alimentos o endurecer la punta de

sus lanzas (figura 1.46). Esta energia térmica se utili-
za para producir cambios quimicos en los materiales,
y ademas su liberacion puede evidenciar un cambio
quimico. Esto sucede, por ejemplo, en la combustion.

Para saber mas acerca este cambio quimico
revisa el recurso audiovisual La combustion.

Como aprendiste en tu curso de Fisica, la energia no
se crea ni se destruye, sélo se transforma; entonces
conviene preguntarse: ;donde se genera la energia
gue se libera en la combustion?, ;de dénde obtiene
tu cuerpo la energia para aumentar la temperatura
cuando tienes fiebre?

Asi como los cuerpos tienen cierta energia po-
tencial, la cual depende de la altura, las sustancias
poseen una energia interna que depende de cdmo
se distribuyen e interaccionan las particulas que la
forman. Esta energia se transforma en calor tanto en
la combustién como en los procesos metabdlicos que
se activan por efecto de un agente nocivo. En este
ultimo caso, el aumento de la temperatura corpo-
ral o fiebre también es evidencia de ciertos cambios
quimicos.

Los anteriores son ejemplos de cambios quimicos
que liberan energfa. Sin embargo, también hay cam-

bios quimicos en los que es necesario suministrarla. Tal
es el caso de la coccion de los alimentos (figura 1.47).

Figura 1.46 Incluso en la actualidad se usa el fuego
para endurecer algunos metales y asi fabricar
diversos objetos.

Figura 1.47 La coccién de los alimentos es un proceso
de absorcion de calor, el cual se obtiene de otro

proceso que lo libera: 1a combustion.
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